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Alt Camp

RESPONSABLES: Elisabet Carbonell Esteruelas |
Mireia Jordana Quer

ADRECA: </ de |a Font, 82

MUNICIPI: Vila-rodona CODI POSTAL: 43814
COMARCA: Alt Camp TERRITORI: Catalunya
HORARIS: De dilluns a dissabte, de 13 a 16h.
TELEFON: 977 639 240 / 658 254 280
CORREU ELECTRONIC:
elsfruitssaborosos@gmail.com

WEB: wwww.elsfruitssaborosos.com

a Mireia Jordana i I'Elisabet Carbonell

son de Vila-rodona; una és restauradora |

‘altre pagesa de fruita dolca i fa cosa de
7 anys van engegar un projecte d'elaboracié de
melmelades artesanals. L'any 2003, amb motiu
de la fira de Vila-rodona, van posar els primers
pots de melmelada de préssec a la venda. Volien
ampliar horitzons professionals, tenien el gust
per la cuina i un munt d'il-lusions 1idees per com-
partir. El pare de I'Elisabet, inspirat en la poesia
d’en Carner, va dissenyar el distintiu del projecte,
que és a les etiquetes: dues noies collint els fruits

Elles mateixes han anat fent el drcuit comercial.
Primer van portar les melmelades a Santes Creus i a
d'altres indrets de la comarca i arreu del Camp de Ta-
rragona. Tenen un conveni amb |"Ajuntament de Ta-
rragona per fer melmelada de les taronges amargues
de la ciutat, que es destina a regals del Consistori.
Arriben fins a Salou, Cambrils i a dues botigues de
Barcelona que son agrobotiga o botigues de gurmet.
La comercialitzado, tot i ser basica, consideren que és
la part mes feixuga.

La xarxa i la pagina web els serveixen per rebre
comandes i poder donar a conéixer el seu projecte.
L'Elisabet, una entusiasta de les xarxes sodials, consi-
dera que és un sistema directe, rapid i gratuit de fer-se
conéixer i que dona la possibilitat de dir coses que son
interessants per als usuaris, com ara receptes i aquells
punts d'originalitat que es poden donar amb melme-
lades a carpaccios, amanides, etc.

Produeixen de deu a dotze mil pots, aproxima-

dament, i fan W tipus de melmelada: figues,

llimona, mandarina, codony, tomaquet, sindria |
melo, ceba confitada, alls, etc. Amb tot, pensen que
la quantitat va en detriment de la qualitat, per aixo
son molt curoses en la mesura de tots els processos.
Saben i coneixen la procedéndia de les fruites i verdu-
res, com la que fan de mandarines de Cambrils i de
figues d'Alcarras, fet que també indiquen a les eti-
quetes. A més del sucre, en algunes melmelades per
espessir-les, hi posen un petit percentatge d'una alga
japonesa. Es 'opci6 que els ha resultat més efectiva
per obtenir la textura desitjada.

Elaboren a la cuina del restaurant de la Mireia, per
aixd no els va ser dificil comencar, tot | que reconeixen
que la paperassa els resulta massa complexa per les
dimensions amb que elles treballen. Un dels seus
objectius &s posar un obrador per tenir un espai mes
ampli on treballar i poder oferir la possibilitat als clients
de veure com es fa tot el procés. Volen fer del seu
ofici un projecte integrat i complementari a la ﬂa
L NILISEL; i |



