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De |la brossa a la nevera

'empresa de Vila-rodona Els Fruits Saborosos ha signat un conveni amb I'Ajuntament de
Tarragona i aixi aprofita les taronges amargues dels arbres bords per elaborar melmelada

lgd ha pensat mai qué caram
es fa amb les taronges bordes
que es fan als tarongers plan-
tats pels carrers de Tarragona?
Sincerament, mai m’ho havia plantejat i
m’apostaria diners que molts dels que es-
tan llegint aixd, tampoe. Vaja, que no €s
un assumpte que tregui el son a ningy, en-
cara que en algun moment puntual sempre
pot generar interés. El cert és gue aquestes
fruites si que tenen una utilitat perqué
I'empresa Els Fruits Saborosos, de Vila-
rodona, les aprofita per elaborar melmela-
da de taronja amarga, gricies a un conveni
signat amb I'Ajuntament de Tarragona.
«Buscavem taronges amargues perqué al
mercat no se’n troben i una amiga nostra
que treballa a Tarragona ens va dir que
n’hi havia i que cada any se’n llancaven
milers de quilos a la brossa», va explicar
Mireia Jordana, una de les dues responsa-
bles de I’empresa de Vila-rodona —I'altra
és Bet Carbonell—. Cada any, el consistori
li proporciona uns 3.000 quilos dels ar-
bres que té repartits per tota la ciutat, en-
cara que molts més continuen anant a pa-
rar a compostatge; possiblement més del
doble. Toti que es tracta d’arbres bords, la
melmelada €s de qualitat gracies que el
tractament que duu a terme |’ Ajuntament
és molt acurat, i, segons explica Jordana,
«és com si fos agricultura ecoldgica».
En els pots de melmelada que es comer-
cialitzen —s6n de 270 grams-— s’indica cla-
rament que les taronges amb les quals
s'ha elaborat s6n de la ciutat de Tarrago-
na. En virtut d’aquest conveni, en I’eti-
queta es promociona la candidatura de
Tarragona per ser capital europea de la
cultura del 2016. A més, el consistori la
utilitza com a regal institucional; un com-
plement que agraeixen les dues responsa-
bles de I'empresa perqué els ajuda a fer-se
conéixer i a obrir-se mercat. Les taronges
els arriben entre gener i febrer, en un pro-
¢és que també coordina el consistori tarra-
goni a través de I'area de Parcs i Jardins.
De fet, tot aixd ha estat possible gricies a
una amiga de les dues empresaries que
treballa en el servei de neteja de Tarrago-

na.

De fet, fa només cinc anys que van ini-
ciar aquesta aventura comercial, perd la
varietat de productes ja impressiona. A
Tarragona, se'n poden trobar només a tres
llocs: al’establiment Clap de Ceps (al car-
rer Merceria), a Can Doménech (Apoda-
ca) i al mercat Central. Com qualsevol ini-
ciativa empresarial recent, internet també
esdevé un aparador important, i per aixd, a
través del web www.eelsfruitssaboro-
sos.com, es poden visualitzar tota I’ oferta
de melmelades: des d’albercoc, caquis,
pastanaga, pebrot, mandarina, pera, toma-
quet, platan, o ceba confitada, entre d’al-
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tres. A més, també s’hi pot trobar codo-
nyat, salsa de romesco i tripac, que és un
tast de tres melmelades variades.

La de taronja amarga és la novetat i, de
moment, 1"(inica que es comercialitza gra-
cies a un conveni amb una institucié ofi-
cial. Diuen que a Anglaterra és una de les
melmelades més populars i que t€ més ac-
ceptacid, tot i que a casa nostra «€s mes
aviat un gust adult», en un clar missatge
que a la canalla potser no li agrada el seu
gust.

Els fruits saborosos és també el nom
d’una obra de Josep Carner, el qual tant la
Mireia com la Bet llegien de petites.




